
66 
 

LAMPIRAN 

Lampiran 1. Permohonan Izin Penelitian  
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Lampiran 2. Pernyataan Selesai Revisi  
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Lampiran 3. Pernyataan Selesai Revisi  
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Lampiran 4. Sertifikat Simplisia Daun Pegagan   
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Lampiran 5. Sertifikat Simplisia Daun Sirih Hijau  
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Lampiran 6. Sertifikat Bakteri Staphylococcus aureus  
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Lampiran 7. Sertifikat Kertas Cakram/Paperdisk 
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Lampiran 8. Ekstraksi Daun Pegagan dan Daun Sirih Hijau  

 

 
Proses Maserasi Simplisia 

 Daun Pegagan  

 

 

 
Proses Maserasi Simplisia  

Daun Sirih Hijau  

 

 

 
Proses Remaserasi Daun Pegagan  

 

 

 
Proses Remaserasi Daun Sirih Hijau 

 

 

 
Proses Penyaringan Daun Pegagan  

 

 

 
Proses Penyaringan Daun Sirih Hijau 
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Rotary Evaporator (Proses pemisahan 

antara ekstrak daun pegagan dan 

ekstrak daun sirih hijau dengan 

pelarut etanol) 

 

 

 
Proses Pengentalan Ekstrak  

Menggunakan Waterbath  

 

 
Hasil Ekstrak Kental Daun Pegagan  

 

 

 
Hasil Ekstrak Kental Daun Sirih Hijau 

 

 

 
Hasil Rendemen Daun Pegagan  

 

 

 
Hasil Rendemen Daun Sirih Hijau 
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Lampiran 9. Skrining Uji Fitokimia  

 

 
Hasil Uji Saponin Daun Pegagan  

 

 

 
Hasil Uji Saponin Daun Sirih Hijau  

 

 
Hasil Uji Flavonoid Daun Pegagan  

 

 

 
Hasil Uji Flavonoid Daun Sirih Hijau  

 

 
Hasil Uji Tanin Daun Pegagan  

 

 

 
Hasil Uji Tanin Daun Sirih Hijau  
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Lampiran 10. Pengujian Kadar Abu dan Kadar Air 

 

 
Hasil Uji Kadar Abu Daun Pegagan  

 

 

 
Hasil Uji Kadar Abu Daun Sirih Hijau  

 

 
Hasil Uji Kadar Air Daun Pegagan  

 

 

 
Hasil Uji Kadar Air Daun Sirih Hijau 

 
Proses Pengovenan  

 

 

 

 

 
Pendinginan Di Dalam Desikator  
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Proses Pengabuan  

 

 

Lampiran 11. Uji Aktivitas Antibakteri (Zona Hambat) 

 

 
Pembuatan Media Natrium Agar 

 

 

 
Sterilisasi Alat & Bahan dengan 

Autoklaf 

 

 

 
Bakteri Uji (S.aureus) 

 

 

 
Penuangan NA ke Tabung Reaksi 

Sebagai Media Miring 
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Peremajaan Bakteri Pada  

Media Agar Miring 

 

 

 
Inkubasi Bakteri 1x24 Jam 

 

 
Suspensi Bakteri & Larutan 

 Mc Farland 

 

 

 
Penuangan Media NA ke  

Cawan Petri 

 

 

 
Media Yang Telah Keras 

dan Siap Digunakan 

 

 
Kultur Bakteri ke Media Yang  

Akan Diberi Antibakteri 
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Papperdisk Yang Telah Diberi 

Larutan Uji dan Kontrol Positif & 

Negatif 

 

 

 

 
Inkubasi 1x24 jam 

 

 
Kontrol Positif dan Negatif 

 

 

 
Replikasi 1 Larutan Uji 

 

 
Replikasi 2 Larutan Uji 

 

 

 
Replikasi 3 Larutan Uji 
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Replikasi 4 Larutan Uji 
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 Perhitungan  

 

 Perhitungan rendemen  

 

Keterangan  

Me: Massa ekstraksi 

Ms: Massa simplisia 

 

 Pegagan  

Rumus : 

Rendemen (%) = (
𝑀𝑒

𝑀𝑠
) × 100% 

= (
66,2609𝑔𝑟𝑎𝑚

600𝑔𝑟𝑎𝑚
) × 100% 

= 11,04% 

 

 Sirih hijau  

Rumus : 

Rendemen (%) = (
𝑀𝑒

𝑀𝑠
) × 100% 

= (
24,5529𝑔𝑟𝑎𝑚

600𝑔𝑟𝑎𝑚
) × 100% 

= 4,09% 

 

 Perhitungan kadar abu 

Keterangan  

A1: bobot kurs + simplisia setelah dipijar 

A2: bobot cawan kosong  

B : bobot sebelum dipijar  
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 Pegagan  

Rumus  

 Kadar Abu  =
𝐴1−𝐴2

𝐵
𝑥 100% 

 Kadar Abu  =
25,32𝑔𝑟𝑎𝑚−25,03𝑔𝑟𝑎𝑚

43,94
𝑥 100% 

=
0,29𝑔𝑟𝑎𝑚

43,94
𝑥 100% 

= 0,6599% 

 

 Sirih hijau  

Kadar Abu  =
𝐴1−𝐴2

𝐵
𝑥 100% 

Kadar Abu  =
25,40𝑔𝑟𝑎𝑚𝑔𝑟𝑎𝑚−25,07𝑔𝑟𝑎𝑚𝑔𝑟𝑎𝑚

43,94
𝑥 100% 

=
0,33𝑔𝑟𝑎𝑚

43,94
𝑥 100% 

       = 0,7510% 

 

 Perhitungan kadar air  

Keterangan  

W: berat sampel 

W1: berat cawan + sampel sebelum dipanaskan 

W2: berat cawan + sampel setelah dipanaskan  

 Pegagan  

Rumus  

 Kadar Air  =
𝑊1−𝑊2

𝑊
𝑥 100% 

 Kadar Air  =
54,9700𝑔𝑟𝑎𝑚−54,5343𝑔𝑟𝑎𝑚

2.0406𝑔𝑟𝑎𝑚
𝑥 100% 

=
0,4357𝑔𝑟𝑎𝑚

2.0406
𝑥 100% 

= 0,2135% 
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 Sirih hijau  

Kadar Air =
𝑊1−𝑊2

𝑊
𝑥 100% 

Kadar Air =
66,5616𝑔𝑟𝑎𝑚𝑔𝑟𝑎𝑚−66,1753𝑔𝑟𝑎𝑚𝑔𝑟𝑎𝑚

2,0279𝑔𝑟𝑎𝑚
𝑥 100% 

=
0,3863𝑔𝑟𝑎𝑚

2,0279𝑔𝑟𝑎𝑚
𝑥 100% 

       = 0,1904% 

 

 


